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WELCOME 

 ברוכים הבאים
 

מעלות צלזיוס,  850עד  650גוף חימום עליון בקרינה עזה, בטמפרטורה של . HOTPOINTתודה שבחרתם בתנור הסטייקים של 

 תוך דקות ספורות לכל צד. —משחים את פני הבשר במהירות ויוצר קרום פריך 

מסילתית מאפשרת לקבוע את המרחק בין המזון לגוף החימום לפי עובי הנתח, ומגש טפטוף נשלף אוסף את -מסגרת הצלייה הרב

 השומן והנוזלים שמשתחררים בזמן הצלייה.

העבירו  —אם אתם מעבירים את המכשיר לאחר קראו את המדריך במלואו לפני ההפעלה הראשונה, ושמרו אותו לעיון בהמשך. 

 גם את המדריך.

 שימו לב

 המכשיר מיועד לשימוש ביתי ופרטי בלבד, ולכמויות מזון ביתיות. הוא אינו מתאים לשימוש מסחרי.

SAFETY INSTRUCTIONS 

 הוראות בטיחות
 

 אין להשאיר את המכשיר ללא השגחה —אזהרה 

 כבו את המכשיר והמתינו עד שיתקרר. —אל תעזבו את המקום כשהמכשיר פועל. לפני שאתם עוזבים 

בזמן הפעולה הקפידו שבמגש החם יהיו תמיד מים או מזון. אחרת יופעל מנגנון הגנת הבטיחות: המכשיר יפסיק לפעול, והאתחול 

 דקות. 6–5-מחדש יימשך כ

 
 מגש ללא מים )אסור( —מגש עם מים )נכון( · מימין  —משמאל 

 ייעוד המכשיר

הצולה מתאים אך ורק לחימום, לצלייה ולהשחמה של מזונות כגון בשר, דגים וירקות. אין להשתמש בו למזונות יבשים כמו  ▪

 לחמניות או לחם.

 המכשיר מיועד לשימוש ביתי ופרטי בלבד ולכמויות מזון ביתיות; הוא אינו מתאים לשימוש מסחרי. ▪

אך לעולם לא בהתקנה מובנית  —השתמשו במכשיר רק בחלל סגור עם אוורור מספק, או במקום מקורה אחר המגן עליו  ▪

(Built - in.) 

 המכשיר אינו מתאים לשימוש במטוסים, בכלי שיט או בכלי רכב. ▪

 היבואן אינו אחראי לנזק שנגרם משימוש לא נכון במכשיר. ▪
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 ילדים ואנשים הזקוקים להשגחה

אלא  —המכשיר אינו מיועד לשימוש בידי אנשים )כולל ילדים( בעלי מוגבלות גופנית, חושית או שכלית, או חסרי ניסיון וידע  ▪

 בהשגחת אדם האחראי לבטיחותם, או לאחר שקיבלו הדרכה בשימוש במכשיר.

 בבליעה קיימת סכנת חנק. ודאו שילדים אינם מכסים את ראשם בשקית האריזה. —הרחיקו ילדים מחומרי האריזה  ▪

 השגיחו על ילדים כדי לוודא שאינם משחקים במכשיר, ואל תאפשרו להם להשתמש בו ללא השגחה. ▪

 סכנת התחשמלות

 סכנת התחשמלות. —אין לטבול את הצולה במים או בנוזל אחר, ואין להתיז עליו מים או נוזלים  ▪

 אין להשתמש במכשיר ליד מקורות לחות, כגון כיור, או בחוץ. ▪

חברו את המכשיר לשקע תקני עם הארקה, שהותקן כהלכה ושהמתח בו תואם את המפורט בפרק "מפרט טכני" ועל גבי  ▪

 המכשיר.

 ודאו ששקע החשמל נגיש, כדי שאפשר יהיה לנתק את התקע במהירות בעת הצורך. ▪

אין להשתמש במכשיר אם ניזוק, אם הגוף נסדק, אם כבל החשמל או התקע פגומים, אם המכשיר נפל, או בכל מקרה אחר של  ▪

 נזק.

 פרסו את כבל החשמל במלואו לפני כל שימוש ואל תשאירו אותו מקופל. ודאו שאינו נפגע מקצוות חדים או מחפצים חמים. ▪

נתקו את המכשיר מהחשמל לאחר כל שימוש, כשאינו בשימוש, לפני ניקוי או אחסון, בעת תקלה בזמן הפעולה ובזמן סופת  ▪

 אך רק לאחר שהמאוורר סיים לפעול )ראו "כיבוי, ניקוי ותחזוקה"(. —רעמים 

 לעולם לא בכבל. —משכו תמיד בתקע עצמו  ▪

 אין לבצע שום שינוי במכשיר או בכבל החשמל. תיקונים יבוצעו בידי אנשי מקצוע מורשים בלבד. ▪

 אין להשתמש בכבל מאריך. ▪

 כדי למנוע סכנה. —כבל חשמל פגום יוחלף על ידי מחלקת השירות של היבואן או בידי אדם מוסמך  ▪

 אין לחבר את המכשיר לטיימר חיצוני או לשקע הנשלט בשלט רחוק. ▪

אמפר. אם אינכם -מילי 30הפעילו את המכשיר דרך מפסק פחת )ממסר זרם דלף( שזרם הדלף הנקוב שלו אינו עולה על  ▪

 התייעצו עם חשמלאי מוסמך. —בטוחים 

 הפסקת חשמל בזמן הפעולה

 אם החשמל נקטע באופן בלתי צפוי בזמן הפעולה:

 הוציאו את המזון מאזור הצלייה.  .1

אל תיגעו בגוף המכשיר, וודאו שחפצים אחרים אינם במגע איתו. ללא קירור פעיל, הגוף עלול להתחמם מאוד מהחום השיורי   .2

 של גוף החימום.

אם הפסקת החשמל קצרה, המאוורר ימשיך לפעול אוטומטית כשהחשמל יחזור. במקרה זה הניחו לו לפעול עד שהמכשיר   .3

 יתקרר לחלוטין.

 נתקו את המכשיר מהשקע, ודאו שהחדר מאוורר היטב, ואל תשאירו את המכשיר ללא השגחה עד שיתקרר לחלוטין. —אחרת   .4
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 סכנת כוויות ושריפה

 משטחים חמים —זהירות 

נגיעה  —חלקי הגוף מתחממים בזמן השימוש. אל תיגעו בהם כשהמכשיר פועל. גוף החימום בחלק העליון של אזור הצלייה חם מאוד 

 בו עלולה לגרום לכוויה חמורה.

 היזהרו במיוחד בעת הכנסת מזון למכשיר החם או הוצאת מזון חם ואביזרים. השתמשו בכפפות תנור או במחזיקי סירים. ▪

 סכנת שריפה. —כגון מגבות או מזון ארוז  —אין להניח דבר על הצולה  ▪

 אין להשאיר את המכשיר ללא השגחה בזמן השימוש, החימום או הקירור. ▪

 מזון שנצלה יתר על המידה, או שמן חם, עלולים להתלקח. ▪

 הוא חם מאוד, והמזון עלול להתלקח. —המזון לעולם אינו צריך לגעת בגוף החימום  ▪

 כל אזור הצלייה חם מאוד. נהגו בזהירות רבה, ולעולם אל תיגעו באזורים החמים. ▪

 הניחו לצולה להתקרר לחלוטין לפני הזזה, ניקוי או אחסון. ▪

ברצפת הגוף. אין לכסות אותם: המכשיר עלול  —חריצי הקירור נמצאים בצדי המכשיר ובחלקו העליון, ופתחי כניסת האוויר  ▪

 להתחמם יתר על המידה ולגרום לשריפה.

היא עלולה להתחמם מאוד ולגרום לכוויות חמורות.  —אין להשאיר את הידית המנחה מחוברת לרשת הצלייה בזמן הצלייה  ▪

 תמיד עם כפפות עמידות לחום. —הסירו אותה מיד לאחר הכנסת הרשת, והשתמשו בה שוב רק להוצאת הרשת 

 הפעילו את המכשיר רק כשכל החלקים הנשלפים ומגש השומן נמצאים במקומם. ▪

מלאו את מגש הטפטוף במעט מים כדי למנוע את התלקחות השומן הנאסף, ובדקו את מפלס המים לאורך כל הפעולה. אם  ▪

 כבו את המכשיר לחלוטין, הוציאו בזהירות את המגש לאחר שהתקרר, והוסיפו מים. —המים התאדו 

 הוציאו את החלקים הנשלפים רק לאחר שתהליך הקירור של המכשיר הסתיים. ▪

נתקו את המכשיר מהחשמל והשתמשו  —שומן ושמן עלולים להתלקח בשימוש לא נכון. לעולם אל תנסו לכבות אש במים  ▪

 באמצעי כיבוי מתאים.

 המאווררים ממשיכים לפעול אחרי הכיבוי

מעלות צלזיוס. בזמן זה אין לנתק  60-לאחר השימוש המאווררים ממשיכים לפעול עד שטמפרטורת גוף החימום יורדת אל מתחת ל

 המכשיר עלול להתחמם יתר על המידה, ונוצרת סכנת כוויה ושריפה. —את התקע ואין לכבות את המכשיר במתג הראשי שבגבו 

 בטיחות חשמל כללית

 אין להשתמש במכשיר בקרבת מים או נוזלים אחרים; הציבו אותו במקום יבש, הרחק ממקורות מים ולחות. ▪

 הציבו את המכשיר הרחק ממקורות חום )תנורי חימום, רדיאטורים וכדומה(, על משטח מאוזן, עם מרווח מספיק לאוורור. ▪

 וולט( תואם את מתח ההפעלה המצוין על גבי המכשיר. 230ודאו שמתח הרשת ) ▪

 ודאו שכבל החשמל והתקע שלמים ותקינים; לתיקון פגמים פנו לחשמלאי מוסמך. ▪

 נתקו אותו מרשת החשמל. —כשאין כוונה להשתמש במכשיר לפרק זמן ארוך  ▪

 פנו למחלקת השירות. —אין לפתוח את מעטפת המכשיר. אם המכשיר אינו פועל כראוי  ▪

הפסיקו את אספקת החשמל לשקע )הורדת  —אין להניח על המכשיר כלי המכיל מים או נוזלים אחרים. אם חדרו מים למכשיר  ▪

 המפסק בלוח החשמל(, נתקו את המכשיר ופנו למחלקת השירות.
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נתקו את המכשיר מהחשמל ופנו  —הדבר עלול לגרום להתחשמלות. אם חדר חפץ  —אין להחדיר חפצים לתוך המכשיר  ▪

 למחלקת השירות.

 נתקו אותו מרשת החשמל ופנו למחלקת השירות. —אם עולים מהמכשיר ריח חריג או רעשים  ▪

 אין להשתמש בחומרים נדיפים כמו אלכוהול או בנזין לניקוי המכשיר. ▪

GETTING TO KNOW YOUR GRILL 

 היכרות עם המכשיר
 

ידית בקרת טמפרטורה ומתג  —המכשיר מגיע בשתי גרסאות הפעלה: גרסה עם כפתור הפעלה/כיבוי אחד, וגרסה עם שני כפתורים 

 ומסך. בשתי הגרסאות מתג הכוח הראשי וכבל החשמל נמצאים בגב המכשיר. —בקרת זמנים 

 גרסה עם כפתור אחד

 
 גרסה עם כפתור אחד —חלקי המכשיר 

 
 (9( וכבל חשמל )8מתג כוח ) —גב המכשיר 
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 מס׳ חלק מס׳ חלק

 1 גוף המכשיר 6 ידית מנחה

 2 מסגרת צלייה )מסילות( 7 כפתור הפעלה/כיבוי

 M4×10 3ברגי  8 מתג כוח

 4 רשת צלייה 9 כבל חשמל

 5 מגש טפטוף שומן  

 גרסה עם שני כפתורים

 
 גרסה עם שני כפתורים —חלקי המכשיר 

 
 (11( וכבל חשמל )10מתג כוח ) —גב המכשיר 
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 מס׳ חלק מס׳ חלק

 1 גוף המכשיר 7 מתג בקרת זמנים

 2 מסגרת צלייה )מסילות( 8 מסך

 M4×10 3ברגי  9 ידית בקרת טמפרטורה

 4 רשת צלייה 10 מתג כוח

 5 מגש טפטוף שומן 11 כבל חשמל

 6 ידית מנחה  

 

 מגש הטפטוף נשלף חלקית בלבד —זהירות 

מ"מ. אל תנסו לשלוף אותו עד הסוף, כדי למנוע תאונה, שבר  200-כ —מאורכו  2/3-בזמן הבישול מגש הטפטוף הנשלף נשלף רק כ

 או כוויה.

 אזורי הבישול

 
 להמחשה —אזורי הבישול 

 סימון באיור אזור

 אדום האזור הקרוב ביותר לגוף החימום. אזור הפריכות אינו יכול לפעול יותר מדקה אחת. —פריך 

 כתום האזור המושלם לצלייה. —פחות עשן 

 ירוק שמירה על חום.

PLACEMENT & INSTALLATION 

 מיקום והתקנה
 

 הציבו את המכשיר על משטח יציב, ישר, מאוזן ועמיד לחום. ▪

 שמרו על מרחק מספק ממקורות חום חזקים, כגון פלטות חימום וצנרת חימום. ▪



 

 

 מדריך למשתמש
USER MANUAL  ·  G611A - OK 

 

 
 

  
תבור  ·04-6401100 9עמ׳  אלון   ·  יבואן רשמי  הנקודה החמה בע"מ www.chefpoint.co.il · א.ת .

 

 מנעו הצטברות חום: מקמו את המכשיר במקום שבו החום יכול להתפזר בזמן הפעולה. ▪

 ס"מ לפחות. 50 —ס"מ לפחות; מעל המכשיר  15 —המרחק המינימלי מצדי המכשיר  ▪

 אין למקם את המכשיר מתחת לארון מטבח או בפינה. שמרו על מרחק בטוח מחומרים דליקים, כגון וילונות ומפות שולחן. ▪

 אין לפרק אותן. —הרגליים בתחתית המכשיר יוצרות מרווח בין רצפת המכשיר למשטח  ▪

ריהוט ומשטחי עץ מצופים בחומרים שונים, וחלקם עלולים לשחוק את רגלי המכשיר או לרכך אותן. בעת הצורך הניחו מתחת  ▪

 לרגליים משטח מונע החלקה.

 במיוחד כשהמכשיר חם. —הרחיקו את הצולה ממים  ▪

 לשימוש עם הצולה. HOTPOINTהשתמשו רק באביזרים שסופקו עם המכשיר או באביזרים שאושרו על ידי  ▪

BEFORE FIRST USE 

 לפני השימוש הראשון
 

 הוצאה מהאריזה

 הוציאו את המכשיר ואת האביזרים מהקרטון.  .1

 שמרו את שני קרטוני האריזה ואת הריפוד המצורף: רק באריזה זו ניתן להוביל את המכשיר במקרה של פנייה בנוגע למוצר.  .2

 הוציאו את האביזרים הנותרים מתוך הצולה.  .3

ובמיוחד את גוף החימום  —הסירו בזהירות את כל חומרי האריזה וודאו שבתוך המכשיר לא נותרו שאריות. בדקו את המכשיר   .4

 וודאו שאין בהם פגם. —ואת הכבל 

 ניקוי ראשוני

לפני השימוש הראשון נקו את המכשיר בזהירות כדי להסיר אבק ושאריות אריזה וייצור. לאחר מכן חממו את הצולה ללא מזון ונקו 

 אותו שוב.

נקו את כל האביזרים במים חמים וייבשו היטב את כל החלקים. שימו לב: חומרי ניקוי אגרסיביים עלולים לגרום לקורוזיה גם   .1

 בנירוסטה.

 נקו את הצולה מבפנים ומבחוץ במטלית רכה ולחה.  .2

 ייבשו את המכשיר היטב במטלית.  .3

 חברו בזהירות את כבל החשמל לשקע.  .4

 עשן וריח —הפעלה ראשונה 

כעשר  —ללא מזון  —בשימוש הראשון עלולים לעלות עשן וריחות משריפת שמני הטיפול של הייצור. לכן חממו את המכשיר ריק 

 דקות, בחדר מאוורר היטב, כשרשת הצלייה ומגש הטפטוף בתוכו.

 הכנסה והוצאה של תוסף הצלייה ומגש הטפטוף

לניקוי נוח יותר אפשר להוציא את תוסף הצלייה )מסגרת המסילות(. הכניסו את התוסף לתא הצלייה, והקפידו שלא ייגע בגוף 

 כדי למנוע נזק. —החימום 

התוסף מותקן כהלכה כשווי התפס שבחלקו העליון נתפסים בבריח התואם בתא הצלייה. תוסף הצלייה הכרחי להפעלה בטוחה של 

 המכשיר, וחייב להישאר בו בזמן הפעולה. מוציאים אותו רק כשהמכשיר התקרר לחלוטין.



 

 

 מדריך למשתמש
USER MANUAL  ·  G611A - OK 

 

 
 

  
תבור  ·04-6401100 10עמ׳  אלון   ·  יבואן רשמי  הנקודה החמה בע"מ www.chefpoint.co.il · א.ת .

 

הרימו מעט את התוסף עד שווי התפס בחלקו העליון משתחררים, ומשכו אותו בזהירות כלפי חוץ, מהחזית. הימנעו  —להוצאה 

 ממגע בגוף החימום.

 הפעילו תמיד עם מגש הטפטוף

בזמן צליית בשר משתחררים נוזלים מהמזון, ואסור שיחדרו לתוך גוף המכשיר. לכן הפעילו את המכשיר רק כשמגש הטפטוף נמצא 

 במקומו.

OPERATION & GRILLING 

 הפעלה וצלייה
 

 חימום מקדים

 .240V, 50/60Hz–220ודאו שאספקת החשמל תואמת את נתוני החיבור של המכשיר:   .1

 המאוורר יתחיל לפעול. — [ I ]חברו את התקע לשקע והעבירו את מתג הכוח שבגב המכשיר למצב   .2

 לחצו על כפתור ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל את גוף החימום. נורית הכפתור תידלק.  .3

 לחיצה נוספת על הכפתור מכבה את גוף החימום, והנורית כבה.  .4

דקות לפני הכנסת המזון, לקבלת  5–3-המכשיר פועל ביעילות הגבוהה ביותר כשכל אזור הצלייה חומם מראש. לכן המתינו כ  .5

 תוצאות אחידות וטובות.

 צלייה

ב"טבלת צלייה". הוציאו את הבשר  —זמן הצלייה הרגיל הוא דקה עד שלוש דקות לכל צד. הנחיות לסוגי מזון ובשר שונים 

 שעתיים לפני הצלייה, כדי שיגיע בהדרגה לטמפרטורת החדר.–מהמקרר כשעה

 בעזרת הידית המנחה, הכניסו את מגש הטפטוף למסילה שלו בתוסף הצלייה שחומם מראש.  .1

בתוסף  5–1והכניסו אותה, בעזרת הידית המנחה, לאחת המסילות  —שלא חוממה מראש  —הניחו את הבשר על רשת הצלייה   .2

 הצלייה.

קרבו את הבשר לגוף החימום ככל האפשר, אך  —בחרו את המסילה לפי עובי הבשר. להשחמה מיטבית וליצירת קרום פריך   .3

 לעולם אל תניחו לו לגעת בו.

 מקמו את נתח הבשר במרכז, מתחת לגוף החימום, לצלייה אחידה.  .4

 הסירו מיד את הידית המנחה מהרשת, כדי שלא תתחמם.  .5

 סכנת פציעה —זהירות 

 אין להשאיר את הידית המנחה ברשת בזמן הצלייה.

הוציאו את רשת הצלייה לגמרי והניחו אותה על משטח עמיד לחום. הפכו את הבשר והחזירו את הרשת לצולה. היפוך הבשר: 

 כדי שמיצי הבשר לא יזלגו החוצה. —השתמשו במלקחי גריל ולא בכלים חדים 

 —למשל כדי לשנות את הטמפרטורה שנקבעה או לכבות את המכשיר  —כדי לעצור את התהליך באמצע הצלייה עצירת הצלייה: 

 לחצו על כפתור ההפעלה/כיבוי.
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 הוצאת הבשר ומנוחה

משחים את הבשר במהירות ויוצר קרום פריך. ברוב המקרים  —מעלות צלזיוס  850עד  650בטמפרטורה של  —החום העז שמוקרן 

מומלץ, לאחר הצלייה העזה, להוציא את הבשר ולתת לו לנוח. אפשר לעשות זאת בטמפרטורה נמוכה יותר בתא הצלייה העליון 

 אזור המנוחה. —(, או ישירות על מגש הטפטוף בתא התחתון של תוסף הגריל 9–7(, בתא התחתון )מסילות 5–1)מסילות 

 הניחו אותו על בסיס עמיד לחום. —לשם כך אפשר להוציא את מגש הטפטוף בעזרת הידית המנחה. זהירות: המגש עלול להיות חם 

 מגש הטפטוף

יש לטפל בו רק בעזרת  —בדיוק כמו רשת הצלייה  —. בזמן הצלייה הוא מתחמם, ולכן 6כברירת מחדל, מגש הטפטוף נכנס למסילה 

 הידית המנחה.

אדומה העזה עלולה -אף שהשומן מטפטף במהירות אל מלכודת השומן, שכבת שומן דקה נדבקת לפני המגש, והקרינה האינפרא

 לשטוף במים או לנגב במטלית לחה. —לשרוף אותה. לכן מומלץ להוציא את המגש לרגע בין סבבי הצלייה ולרוקן אותו 

 שלב אחר שלב —הכנת סטייק 

 התחילו לחמם את המכשיר.  .1

 הניחו את הבשר על הרשת והכניסו אותו לצולה.  .2

 דקות, לפי סוג הבשר והמרחק מגוף החימום )ראו "טבלת צלייה"(. 4–1צלו את הצד הראשון   .3

 דקות, לפי סוג הבשר והמרחק )ראו "טבלת צלייה"(. 4–1צלו את הצד השני   .4

 תנו לבשר לנוח.  .5

 בתיאבון!  .6

COOKING GUIDE 

 טבלת צלייה
 

לכל צד. בשורות שבהן מופיע זמן  —מספר המסילה בתוסף הצלייה; הזמנים  —הנתונים בטבלה הם להתייחסות בלבד. "מסילה" 

 (.Well doneהזמן רשום בעמודת העשייה המלאה ) —אחד בלבד 

 הערה
זמן 

 מנוחה
°C ( לכל

 צד(
עשייה 

 מלאה
 מדיום

נא 

(Rare) 
 מזון משקל מסילה

צד  — 2דרגת מדיום: צלו על מסילה 

 40שניות והצד השני  60אחד 

 שניות.
 סטייק גרם 200 2 שניות 40 דקה דקה וחצי 850 דקות 3

 לחם פרוס גרם 25 1   שניות 10 850 אין צורך 

 לחם פרוס גרם 25 8   שניות 35 850 אין צורך 

 4צלו את הצד הראשון על מסילה 

 60שניות ואת הצד השני  70למשך 

 50-ל 2שניות; עברו למסילה 

 30-ל 3שניות, ולאחר מכן למסילה 

 שניות.

 850 אין צורך
 30-דקות ו 3

 בשר גרם 400 4-2-3   שניות

 90צד אחד  — 3צלו על מסילה 

שניות; עברו  60שניות והצד השני 

 שניות. 40-ל 2למסילה 
 850 אין צורך

 10-דקות ו 3

 בשר גרם 400 3-2   שניות
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 הערה
זמן 

 מנוחה
°C ( לכל

 צד(
עשייה 

 מלאה
 מדיום

נא 

(Rare) 
 מזון משקל מסילה

 850 אין צורך 
 40-דקות ו 8

 תפוחי אדמה גרם 200 8   שניות

 100צד אחד  — 3צלו על מסילה 

 שניות. 85שניות והצד השני 
 850 אין צורך

 5-דקות ו 3

 כנפי עוף גרם 200 3   שניות

 

 שימו לב

 אינו יכול לפעול יותר מדקה אחת. —הקרוב ביותר לגוף החימום  —הניחו את המזון כך שלעולם לא ייגע בגוף החימום. אזור הפריכות 

SHUTDOWN, CLEANING & CARE 

 כיבוי, ניקוי ותחזוקה
 

 כיבוי המכשיר והתקררותו

מעלות צלזיוס. כל עוד המאוורר  60-לאחר השימוש המאווררים ממשיכים לפעול זמן מה, עד שגוף החימום מתקרר אל מתחת ל

 אל תנתקו את המכשיר מהחשמל ואל תכבו אותו במתג הראשי שבגבו, אחרת הוא עלול להתחמם יתר על המידה. —פועל 

 ניקוי

 לפני הניקוי

 כך שהמכשיר מנותק לגמרי מהחשמל. —נקו את המכשיר רק לאחר שהתקרר לחלוטין, המתג הראשי כובה והתקע הוצא מהשקע 

 הוציאו את רשת הצלייה, את מגש הטפטוף ואת תוסף הצלייה.  .1

 מרחו חומר ניקוי מתאים על כל משטחי הצלייה. בחרו חומר ניקוי המתאים לסוג המתכת.  .2

 מרחו את החומר כמה פעמים. —הניחו לחומר לפעול. אם החלק מלוכלך מאוד   .3

 לאחר זמן פעולה מספק, שטפו את החלק הנשלף היטב בעזרת מברשת פלסטיק.  .4

 כדי למנוע שריטות וקורוזיה. —אין להשתמש באמצעי ניקוי שוחקים, כגון מברשות פלדה או צמר פלדה  ▪

נקו את תא הצלייה ואת גוף המכשיר באופן קבוע ויסודי במטלית לחה מעט. אין לרסס נוזל או חומר ניקוי על המכשיר או  ▪

 מורחים את חומר הניקוי בעזרת מטלית. —לתוכו 

 אין להשתמש בחומרי ניקוי אגרסיביים או שוחקים, בספוגי ניקוי קשים וכדומה. ▪

 הימנעו מהפעלת כוח מכני חזק על גוף החימום בזמן הניקוי. ▪

 זהירות

 הקפידו לנקות את המכשיר ביסודיות. —שאריות מזון ושומן עלולות להתלקח 

 עשויים נירוסטה איכותית ומתאימים לשטיפה במדיח כלים.החלקים הנשלפים 
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TROUBLESHOOTING 

 פתרון תקלות
 

 תקלה סיבה אפשרית פתרון

כבו את המכשיר ומקמו מחדש את המזון, כך שלא ייגע בגוף 

 החימום.
 נוצר עשן בזמן הפעולה המזון נוגע בגוף החימום

הפסיקו מיד את הצלייה והניחו למכשיר להתקרר. אל תחממו 

 את המזון שוב.

המזון מעלה עשן בלי לגעת בגוף 

 החימום
 

 התקע אינו מחובר לחשמל הכניסו את התקע לשקע החשמל.
המכשיר אינו מגיב או אינו 

 מתחמם

  המכשיר אינו דולק לחצו על מתג הכוח שבגב המכשיר.

גוף החימום נכבה מטעמי בטיחות. לאחר זמן קירור ארוך יותר 

אפשר להשתמש במכשיר שוב. אל תפעילו את המכשיר בלי 

הם מונעים התחממות יתר  —החלקים הנשלפים של הצולה 

 מהירה מדי.

  המכשיר התחמם יתר על המידה

 6–5-הופעל מנגנון הגנת הבטיחות; האתחול מחדש נמשך כ

 דקות. בזמן הפעולה הקפידו שבמגש יהיו תמיד מים או מזון.
  מגש הטפטוף ריק ממים או ממזון

 פתחי האוורור חסומים הסירו חפצים שעלולים לחסום את פתחי האוורור.
החלק החיצוני של המכשיר חם 

 מאוד

  פתחי כניסת האוויר חסומים ודאו שפתחי כניסת האוויר בתחתית המכשיר פנויים.

-04בטלפון , HOTPOINTנתקו את המכשיר מהחשמל ופנו למחלקת השירות של  —אם התקלה נמשכת  6401100. 

TECHNICAL DATA 

 מפרט טכני
 

HOTPOINT G611A - OK דגם 

 סוג המכשיר צולה בשר חשמלי בטמפרטורה גבוהה

220–240V · 50/60Hz מתח ותדר 

650–850°C טמפרטורת קרינה 

 מסילות תא תחתון 9–7מגש טפטוף ·  6צלייה )תא עליון( ·  5–1

 חימום מקדים מומלץ דקות 5–3-כ

 פעולת מאוורר לאחר כיבוי 60°C-עד שגוף החימום יורד מתחת ל

 שליפת מגש הטפטוף מ"מ( 200-מאורכו )כ 2/3-כ

 מרווחי התקנה ס"מ לפחות מעל 50ס"מ לפחות מכל צד ·  15

 מפסק פחת אמפר-מילי 30זרם דלף נקוב עד 

 חלקים נשלפים נירוסטה, מתאימים למדיח כלים

 גרסאות הפעלה כפתור הפעלה/כיבוי · או בקרת טמפרטורה, בקרת זמנים ומסך
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WARRANTY & SERVICE 

 אחריות ושירות לקוחות
 

בישראל, מעניקה למוצר זה אחריות לתקופה  HOTPOINTחברת הנקודה החמה בע"מ )להלן: "היבואן"(, יבואנית ומשווקת מוצרי 

חודשים ממועד הרכישה, בכפוף להצגת חשבונית רכישה, קבלה או אסמכתא אחרת המעידה על מועד הרכישה, ובהתאם  12של 

 , ככל שהוראות התקנות חלות על סוג המוצר.2006-(, התשס"ולתקנות הגנת הצרכן )אחריות ושירות לאחר מכירה

 היקף האחריות

האחריות חלה על קלקול או פגם שמקורו בייצור, בחומרים או בהרכבת המוצר, בתנאי שימוש תקין ובהתאם להוראות ההפעלה 

והשימוש שבמדריך זה. במהלך תקופת האחריות יבוצעו התיקון, החלפת החלקים והעבודה הנדרשים ללא תמורה, בידי היבואן או 

 ל היבואן בהתאם להוראות הדין.מי מטעמו. אם לא ניתן לתקן את המוצר, יפע

 האחריות אינה חלה במקרים הבאים

 שימוש בניגוד להוראות ההפעלה והשימוש. ▪

 רשלנות, הזנחה, שימוש בלתי סביר או נזק מכוון. ▪

 נזק שנגרם מנפילה, מכה, שריפה, הצפה, חדירת נוזלים, מתח חשמלי בלתי תקין או כוח עליון. ▪

 פתיחה, פירוק, שינוי או תיקון בידי גורם שאינו מורשה מטעם היבואן. ▪

 בלאי סביר של חלקים מתכלים ורכיבים הנתונים לשחיקה במהלך שימוש רגיל. ▪

 נזק שנגרם עקב עומס עבודה חריג, שימוש רציף מעבר למפרט היצרן או הפעלה שלא בהתאם לייעוד המוצר. ▪

 מימוש האחריות

-04לקבלת שירות יש לפנות למחלקת השירות של היבואן בטלפון  ולהציג חשבונית רכישה, קבלה או אסמכתא אחרת  6401100

 המעידה על מועד הרכישה. השירות יינתן בהתאם להוראות הדין החל ולנהלי השירות של היבואן.

 הגבלת אחריות

האחריות מוגבלת לתיקון או החלפת המוצר או חלק ממנו בלבד, ואינה כוללת פיצוי בגין נזק עקיף, אובדן הכנסות, אובדן מזון, 

 אובדן רווחים או כל נזק תוצאתי אחר, בכפוף להוראות כל דין. אחריות זו אינה גורעת מזכויות הצרכן על פי כל דין.

 פרטי היבואן והשירות

HOTPOINT — יבואן הנקודה החמה בע"מ 

 כתובת אזור התעשייה אלון תבור, עמק יזרעאל

 שירות לקוחות 04-6401100

www.chefpoint.co.il אתר 
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