
מפרט טכני
T E C H N I C A L  D A T A  S H E E T

Eבלאסט צ'ילרים ·  D E N O X12395מק״ט

בלאסט צ׳ילר/שוק פריזר 5 תבניות מבית EDENOX תוצרת
ספרד

טווח טמפרטורההספקקיבולת

מפרט מלא

ביצועים וציוד

5 תבניות גסטרונוםקיבולת

700Wהספק

עד מינוס 18°Cטווח טמפרטורה

מ-90°C ל-3°C — עד 18 ק״ג מזוןקיבולת קירור

מ-90°C עד מינוס 18°C — עד 10 ק״גקיבולת הקפאה
מזון

עד 42°Cסביבת עבודה

פנים נירוסטה, בידוד פוליאוריטןמבנה
בצפיפות גבוהה

בקר טמפרטורה, התראת צפצוף בגמרבקר
המחזור

תיאור המוצר

בלאסט צ׳ילר/שוק פריזר ל-5 תבניות גסטרונום מבית EDENOX הספרדית — מצנן 18 ק״ג מזון חם מ-90 ל-3 מעלות, או מקפיא
בהלם 10 ק״ג עד מינוס .18 הכלי שסוגר את פער בטיחות המזון בין הבישול לאחסון.

מסילות ל-5 תבניות גסטרונום מכניסות את התוצרת ישירות מהתנור אל מחזור הצינון, בקר הטמפרטורה מנהל את התהליך עד היעד
ומתריע בסיומו — והמנות עוברות את טווח הטמפרטורות המסוכן במהירות ובאופן מבוקר

במחזור צינון המכשיר מוריד 18 ק״ג מזון מ-90 ל-3 מעלות; במחזור הקפאת שוק הוא מקפיא 10 ק״ג עד מינוס 18 — הקפאה מהירה
שיוצרת גבישי קרח קטנים ושומרת על מרקם המנה בהפשרה

עד מינוס 5700W18°C תבניות גסטרונום

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
+35 שנות ניסיון · יבואן ישיר · מערך שירות והפצה בפריסה ארצית
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W W W. C H E F P O I N T. C O. I L

שף פוינט — מבית הנקודה החמה בע״מ


