
מפרט טכני
T E C H N I C A L  D A T A  S H E E T

Eתנורי קונבקטומט ·  K A  I TA LYדגםEKF464UD

EKA תנור קונבקטומט למגשי מאפייה עם אדים וניקוז מבית
EKF464UD איטליה דגם

טווח טמפרטורהמידות · מ״מהספקקיבולת

מפרט מלא

ביצועים

4 מגשים/רשתות 60X40 ס״מקיבולת

6.4KWהספק

100°C עד 260°Cטווח טמפרטורה

קונבקציהשיטת חימום

380V )דו-פאזי + אפס(חיבור

IPX3דרגת הגנה ממים

מבנה וציוד

8.3 ס״ממרווח בין מסילות

איטליהתוצרת

מכניתבקר

מידות )רוחב×עומק×גובה(

634×752×784 מ״ממידות חיצוניות

תיאור המוצר

מרווח מסילות של 8.3 ס״מ שמקבל גם תבניות גבוהות, אדים ישירים בחמש דרגות, וניקוז מובנה שמרחיק את הלחות מהתא
ומרצפת המטבח.

הספק של 6.4 קילוואט ושני מאווררים דו-כיווניים מביאים את התא לטמפרטורת עבודה במהירות ושומרים עליה גם בפתיחות דלת
תכופות

טווח של 100°C עד 260°C ואדים בחמש דרגות נותנים שליטה מלאה — מלחם כפרי עם קראסט ועד קיש שדורש חום יציב

100°C עד 46.4KW784×752×634260°C מגשים/רשתות 60X40 ס״מ

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
+35 שנות ניסיון · יבואן ישיר · מערך שירות והפצה בפריסה ארצית
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שף פוינט — מבית הנקודה החמה בע״מ


