
מפרט טכני
T E C H N I C A L  D A T A  S H E E T

Gתנור פיצה שתי קומות ·  G F13830מק״ט

GGF 66 ס״מ תוצרת איטליהX60 תנור פיצה 2 קומות משטח
E66/60 דגם

טווח טמפרטורהמידות · מ״מהספקמשטח אפייה

מפרט מלא

ביצועים

14KWהספק

50°C עד 500°Cטווח טמפרטורה

סטטישיטת חימום

חשמל תלת-פאזיהפעלה

מבנה ואחסון

2, בבקרה עצמאיתמספר תאים

66X60 ס״מ בכל תא, גובה תא 14 ס״ממשטח אפייה

איטליהתוצרת

מידות

850 מ״מרוחב

700 מ״מעומק

650 מ״מגובה

תיאור המוצר

תנור דו-קומתי איטלקי בפורמט ביניים: שני תאי אפייה של 66X60 ס״מ עם אבן שמוט, כל אחד בבקרה עצמאית, בטווח עבודה של
50 עד 500 מעלות.

בחום מלא האבן מוציאה פיצות עם תחתית פריכה בקצב רציף, ובטמפרטורות בינוניות התאים משמשים גם לפוקאצ'ות ולמאפי בצק

מיוצר באיטליה ועומד בתקני CE האירופיים

תאי אפייה עם אבן שמוט ובידוד תרמי ששומר את החום בתא, במבנה קומפקטי יחסית לנפח האפייה

50°C עד 66X6014KW850×700×650500°C ס״מ בכל תא, גובה תא 14 ס״מ

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
+35 שנות ניסיון · יבואן ישיר · מערך שירות והפצה בפריסה ארצית

072-3355407
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שף פוינט — מבית הנקודה החמה בע״מ


