
מפרט טכני
T E C H N I C A L  D A T A  S H E E T

Gתנורי קומביסטימר ·  I O R I K  I TA LYדגםSERE201W

תנור קומביסטימר חשמלי 20 גסטרונום עם עגלה ושטיפה
SERE201W איטליה דגם GIORIK עצמית מבית

טווח טמפרטורהמידות · מ״מהספקקיבולת

מפרט מלא

ביצועים

20 גסטרונום 1/1 על עגלת Roll-inקיבולת

30.8KWהספק

50°C עד 300°Cטווח טמפרטורה

קומבי )קונבקציה+אדים(שיטת חימום

חשמל תלת-פאזיהפעלה

מבנה וציוד

7 ס״ממרווח בין מסילות

איטליהתוצרת

מסך מגע 7 אינץ׳בקר

מידות )רוחב×עומק×גובה(

1850×835×995 מ״ממידות חיצוניות

תיאור המוצר

תנור רצפתי מסדרת Steambox Evolution לעשרים גסטרונום 1/1 על עגלת Roll-in כלולה: מעמיסים את כל הסרוויס מחוץ לתנור,
מגלגלים פנימה — ומחליפים עומס מלא בשניות. הלב של מטבח מוסדי שמאכיל מאות סועדים בכל ארוחה.

אוויר חם עד 300°C, בישול קומבי עד 270°C ואידוי בין 50°C ל-120°C — כל מצב עם בקרת אקלים מלאה של תא הבישול

הקיטור נוצר בהזרקה ישירה מיידית, בלי דוד, ומערכת ניהול המפלסים מסיימת מנות שונות בדיוק באותו רגע הגשה

גובה עבודה מלא של תנור רצפתי — העגלה נכנסת ישירות מהרצפה, בלי הרמות

תא נירוסטה AISI 304 עם תאורת LED, דלת בזיגוג כפול מאוורר הניתנת לפירוק לניקוי, ושסתום אדים ממונע

Roll-in 2030.8 גסטרונום 1/1 על עגלתKW995×835×1850300°C 50° עדC

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
+35 שנות ניסיון · יבואן ישיר · מערך שירות והפצה בפריסה ארצית
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שף פוינט — מבית הנקודה החמה בע״מ


