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תנור קונבקטומט תעשייתי תוצרת Mychef ספרד ל-10
Bakershop AIR-S 10 60 דגםX40 מגשים

מרווח בין מסילותמגשים

מפרט מלא

מבנה ואחסון

10 מגשים של 60X40 ס״מ )לא מסופקמגשים
יחד עם המגשים(.

75 מ״מ.מרווח בין מסילות

100 קילוגרם.משקל נטו

14.6KWעוצמה

מידות )רוחב×עומק×גובה(

רוחב 76 סמ, עומק 76 ס״מ, גובה 94.6מידות חיצוניות
ס״מ.

תיאור המוצר

Bakershop AIR-S 60 דגםX40 מיי-שף תוצרת ספרד בעל צג דיגיטלי המיועד ל-10 מגשים Mychef תנור קונבקטומט מבית

אפו מאפים קרנצ'יים ופריכים הודות למערכת ה- SteamOut הייחודית המסירה לחות עודפת במהלך הליך הבישול ויוצרת מנות עם
פנים עסיסי ותוספות פריכות ומעוררות תיאבון

מצב Fan Plus – בישול הומוגני יותר הודות לטורבינות דו-כיווניות בעלות 2 מהירויות

מקלדת מרובת תכניות – הכוללת 8 תכניות בגישה ישירה

כולל לחות מתכווננת – מה שאומר שתוכלו להגדיר את אחוז הלחות הדרוש על סמך המזון שברצונכם לאפות –

חימום מקדים אוטומטי – חימום מוקדם מהיר במיוחד של המכשיר

75 מ״מ.10 מגשים של 60X40 ס״מ )לא מסופק יחד עם המגשים(.

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
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