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Mתנורי קומביסטימר ·  Y C H E F  S PA I N13359מק״ט

תנור קומביסטימר תעשייתי תוצרת Mychef ספרד 10
COOK MASTER 10GN 1/1 גסטרונום 1/1 דגם

מרווח בין מסילותמגשים

מפרט מלא

מבנה ואחסון

10 גסטרונום 1/1 )לא מסופק יחד עםמגשים
הגסטרונומים(.

68 מ״מ.מרווח בין מסילות

118 קילוגרם.משקל נטו

18.6KWעוצמה

מידות )רוחב×עומק×גובה(

רוחב 76 סמ, עומק 71 ס״מ, גובה 102.2מידות חיצוניות
ס״מ.

תיאור המוצר

תנור קומבי מקצועי תוצרת ספרד, פרקטי וקל לשימוש. תנור אידיאלי למסעדות, בתי מלון, קייטרינגים, ועוד. זוכה תחרות העיצוב
היוקרתית reddot לשנת Mychef COOK !2020 הוא תנור קומבי עם שלושה מצבי בישול : קונבנציונלי, קומבי וקיטור.

טכנולוגיית ה-SmartClima Plus שלו מתאימה אוטומטית את רמת הלחות של התנור ע״י הזרקה או הוצאה של אדים – לבישול
מושלם פעם אחר פעם

עם מערכת יצירת הקיטור המוגנת בפטנט UltraVioletSteam , תוכלו להפיק קיטור טהור וסטרילי לחלוטין אפילו בטמפרטורות נמוכות
מאוד

טכנולוגיית DryOut Plus המאפשרת להוציא לחות מתא הבישול כדי ליצור בדיוק את המראה הנכון למנות שלכם תוך כיבוד תכונות
המזון

SmartWind – בישול מהיר יותר והומוגני לחלוטין הודות למערכת חכמה לניהול כיוון הסיבוב ו-2 המהירויות של הטורבינות

68 מ״מ.10 גסטרונום 1/1 )לא מסופק יחד עם הגסטרונומים(.

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
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