
מפרט טכני
T E C H N I C A L  D A T A  S H E E T

Hויטרינות סלטים ·  O T P O I N T12244מק״ט

סלטיה דלפקית 120 ס״מ ל-4 גסטרונום 1/3 מבית
HOTPOINT

מערכת קירורטווח טמפרטורהמידות · מ״מנפח

מפרט מלא

ביצועים

40 ליטרנפח

4 גסטרונום 1/3 בעומק 10 ס״מקיבולת

2°C- עד 8°C+טווח טמפרטורה

סטטיתמערכת קירור

Heavy Dutyמדחס

מבנה וציוד

נירוסטה AISI 304 פנימית וחיצוניתסוג נירוסטה

זכוכיתמגן עיטוש

דיגיטלי עם תצוגת טמפרטורהבקר

מידות )רוחב×עומק×גובה(

460×395×1205 מ״ממידות חיצוניות

תיאור המוצר

סלטיה דלפקית ברוחב 120 ס״מ ובעומק 39.5 ס״מ מבית HOTPOINT — נירוסטה מלאה, קירור מינוס 2 עד פלוס 8 מעלות ומקום
ל-4 תבניות גסטרונום .1/3 מיועדת למסעדות ולמעדניות שמגישות תוספות בכמויות גדולות יותר לתבנית.

ארבע התבניות יושבות בתא מקורר סטטית, שיטה עדינה למזון חשוף: אין מאוורר שמייבש את הסלטים, והקור נשמר יציב בטווח
מינוס 2 עד פלוס 8 מעלות בפיקוח בקר דיגיטלי

מגן העיטוש מזכוכית מגן על המזון, ומדחס ה-Heavy Duty בנוי ליום עבודה מלא

התבניות יושבות בתא מקורר כשהזכוכית סוגרת עליהן את התצוגה — הקור נשמר טוב יותר, והמזון מוגן מרסס ומאבק גם בסביבה עמוסה

סטטית2°C- עד 460+8°C×395×401205 ליטר

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
+35 שנות ניסיון · יבואן ישיר · מערך שירות והפצה בפריסה ארצית

072-3355407
W W W. C H E F P O I N T. C O. I L

שף פוינט — מבית הנקודה החמה בע״מ


