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מלוש תעשייתי מקצועי 40 ליטר תלת פאזי מבית
HOTPOINT

נפח קערהמשקלמידות · מ״מנפח

מפרט מלא

ביצועים

40 ליטרנפח

30 ק״ג בצקיכולת ייצור

2 מהירויותמהירויות

חיבור חשמלי תלת פאזיהפעלה

תלת-פאזיחיבור

מבנה ואחסון

חגורת תמסורתתמסורת

קערה, וו ורשת הגנה מנירוסטהמבנה

מידות )רוחב×עומק×גובה( ומשקל

104 ק״גמשקל

1052×490×754 מ״ממידות חיצוניות

תיאור המוצר

מלוש ספירלי 40 ליטר מבית HOTPOINT עם יכולת ייצור של 30 ק״ג בצק — שתי מהירויות, חיבור תלת-פאזי ומשקל של 104 ק״ג
שנועד לעבודה רצופה. מיועד למאפיות, לפיצריות עמוסות ולמטבחים מוסדיים שלשים כמויות גדולות מדי יום.

שתי מהירויות עבודה — איטית לשלב האיסוף ומהירה לפיתוח הגלוטן — עם וו ספירלי מנירוסטה שמסתובב יחד עם הקערה ומחזיר
בצק אחיד גם בסבבים גדולים

הראש קבוע, כך שהמנוע מוגן מאבק הקמח — פחות נקודות כשל ואורך חיים גבוה

החיבור התלת-פאזי שומר על המנוע יציב לאורך יום עבודה מלא, וחגורת התמסורת בנויה לעומס מתמשך

קערת הלישה והוו הספירלי מנירוסטה — עמידים בסביבת קמח ולחות וקלים לניקוי בסוף המשמרת

40 ליטר104 ק״ג1052×490×40754 ליטר

הנקודה שלכם לציוד מטבח מקצועי
+35 שנות ניסיון · יבואן ישיר · מערך שירות והפצה בפריסה ארצית
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שף פוינט — מבית הנקודה החמה בע״מ


